Aperitivo

- 10 € non convenzionati (1 consumazione alcolica/analcolica e accesso al buffet)
- 8 € convenzionati (1 consumazione alcolica/analcolica e accesso al buffet)

Nobile Prosecco, Vino bianco, Vino rosso (di nostra selezione cantina)
Long drink, succhi di frutta, acqua

accompagnati da:

Crostini al pecorino e favette
Crostoni colorati al: Tonno, Salmone, Fassone, Gorgonzola e Noci
Tranci di pizza e Focaccine farcite
Gnocchi fritti e schegge di Parmigiano
Verdurine fritte:
bastoni di melanzane, fiammiferi di zucchine e sedani croccanti
Finger food -Tapas:
Panzanella di farro/Battuta di fassone
con parmigiano e sarset /Tocchi di vitello in salsa tonnata/
Polentina con fonduta e polentina con salsiccia
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Monoporzioni di dessert
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Antipasti

Insalata di pesce calda € 10.00
Carpaccio di spada con verdure croccanti € 8.00
Polipo con patate, fagiolini e verdure €9.00
Mozzarella di bufala con prosciutto crudo sottile €10.00
Sformato di topinanbour con salsa d’acciughe o fonduta € 8.00
Primi

Pennette con gamberi, pomodoro e basilico €10.00
Bavette alla bottarga e carciofi €10.00
Orecchiette con ragu di salsiccia e broccoletti € 8.00
Risotto alla certosina a base di pesce €9.00
Secondi

Filetto di orata al forno con erbette €11.00
Fritto di gamberi e calamarini con patate €13.00
Tagliata d manzo con rucola e trevisana € 14.00
Galletto alla diavola con patate €12.00
Contorni

Spinaci contorno € 4.00 al piatto € 7.00
Verdure grigliate contorno € 5.00 al piatto € 8.00
Insalata di lattuga, pomodori e carote contorno € 4.00 al piatto € 6.00
Caponata contorno € 4.00 al piatto € 7.00
Pomodoro e origano contorno € 4.00 al piatto € 6.00
Dolci

Bunet €5.00
Creme caramel €5.00
Torta al limone €5.00
Crostata di frutta €5.00
Gelato alla crema o al cioccolato €5.00

Sorbetto: limone, mela verde o arancio €5.00
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